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Ventspils tehnikums aicina uz
Zlemassvetku Pop-up restoranu

Ventspils tehnikums

2025. gada 17. decembri ikviens interesents tiek aicinats uz 3-kartu pusdienam Ventspils tehnikuma macibu restorana “Dzirnas”. Galdinu rezervacijai bus pieejami divi laiki — plkst.11.30

un plkst.13.30.

PieteikSanas lidz 15. decembra plkst. 12.00, aizpildot anketu —https://forms.gle/hJqcNgDNJIsw17joq7

Ziemassvétku Pop-up restoranam izvéléts koncepts “Sezonas celojums”, kas lauj izbaudit sezonas garsas tris ripigi raditos édienos.
APERITIVS

Kokteilis “ Ziemassvétku stasts”

© Saulesiela15

Sis kokteilis ir ka pirmais sniegs — viegls, mirdzo$s un nedaudz rotaligs. Tas apvieno maizes riigtumu un kanéla aromatu, radot siltu, ziemigu garsu.

UZKODA

Avokado & garnelu tartars ar citrusu—zalumu mérci un paipalu olu

Svaigs un viegls tartars, kura apvienojas avokado maigums, garnelu svaigums un neliels citrusauglu akcents. Paipalu ola pieskir tartaram pilnigaku garsu un lidzsvaru. Viegls un harmonisks
maltites sakums.

PAMATEDIENS

Zalumu sviesta cepta zandarta fileja ar kirbju biezeni un holandes mérci

Zandarta fileja gatavota aromatiska zalumu sviesta, pieskirot tai maigu un sabalansétu garSu. Saldens kirbju biezenis un viegla holandes mérce papildina édienu ar siltu, sezonai raksturigu
noskanu. Vienkarss un harmonisks garsu salikums.

DESERTS

Zemesriekstu cepums ar piparkiku krému un karamelizétiem bumbieriem

Deserts apvieno piparkiku aromatu, siltus karamelizétus bumbierus un vieglu zemesriekstu kraukski, veidojot mierigu un majigu garsu salikumu.

Téjas

MeZa ogu téja

Ingvera—citrusauglu téja

Zala téja ar jasminu

Kafijas

Espresso

Cappuccino

3-kartu pusdienu cena: 25 EUR (maksasanas veids ar karti)

Jautajumu gadijuma, aicinam rakstit uz marketings@ventspilstehnikums.lv


https://forms.gle/hJqcNqDNJsw17joq7
https://www.google.com/maps/search/?api=1&query=57.3925315,21.5604685

