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Kafijas briiveSanas meistarklase

Closer Coffee foto arhivs

Meistarklase paredzéta ka tiem, kas vélas saprast ka majas pagatavot garSigaku kafiju, ta ari kafijas profesionaliem, kas vélas padzilinatak izprast kafijas bravesanas “fiziku”.

Ko darisim:

+ Iziesim cauri nelielam teorétiskam ievadam par to, kas ietekmé kafijas garSu un ka ar to variét.

+ Praktiski testésim daZadus faktorus (lasit — pagarSosim!) kafijas pagatavosana — malumu, Gdens temperatiru un daudzumu, briivésanas laiku.

+ Meistarklasé apguto varéesi érti pielietot neatkarigi no ta, vai gatavo kafiju profesionala espresso automata vai aplej kriizité. Apskatitie principi bis universali.
Tatad - ja vélies turpmak baudit vél garSigaku rita kafiju (un mazliet vairak ienirt kafijas magiskaja pasaulé) — tiekamies meistarklasé!

Ilgums: aptuveni 1,5 stundu

Dalibnieku skaits: Vietu skaits ierobeZots, atvérts jebkuram interesentam

Dalibas maksa: 30 EUR no personas

Norises vieta: Closer Coffee Kafijas grauzdétava, Ratslaukuma, Baznicas iela 2, Ventspill.

Tiekamies!

Pieteik8anas tiek apstiprinata peéc maksajuma sanemsanas (30 EUR), ja daliba tiek atcelta mazak neka 24h pirms pasakuma, maksajums netiek atgriezts.
E-pasts: info@closer.coffee
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17:30-19:30
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Closer Coffee

Baznicas iela 2


https://l.facebook.com/l.php?u=http%3A%2F%2Fwww.closer.coffee%2F%3Ffbclid%3DIwZXh0bgNhZW0CMTAAYnJpZBExQkZFaEFlakJZZm1pMDUzVnNydGMGYXBwX2lkEDIyMjAzOTE3ODgyMDA4OTIAAR6brvEd_QJRvej-qYh5z-UnvsIAOof62_m70pN2QDQSPcxXEFOkl9FmL97Xtg_aem_LwiX42LH2auvDHpDSWMBfg&h=AT1myV2cE70S8UunQVeHC1GGx5lME7VM38XLkT6kSeqsePEaLgVUxSu7kXZxeUWc9Z0gztbmY4mtrRw774d8SPVkwpzvJdQKaPtoInNHiCBFQ2KJYhQaLQeTLDu1EudboJ3k2fZPdCRtfvrt&__tn__=q&c[0]=AT0zXzb9L9wAryRZKkwgQvhA4LM0VE8u5px_kzwh31LM-E8lqBsWDk68ybhuG2ZJ0YFMhrzJ8L8HAUr1If-qZeYxtPNkd2n4DhlIE67Fk64TpDMoMrkYismoEsjE0TsDOe-8jf0HaYG6rAOPZoNvc0GJs9grgcWrhuE
https://www.google.com/maps/search/?api=1&query=57.3955571,21.5672303

