
Kafijas brūvēšanas meistarklase

Foto autors Closer Coffee foto arhīvs

Meistarklase paredzēta kā tiem, kas vēlas saprast kā mājās pagatavot garšīgāku kafiju, tā arī kafijas profesionāļiem, kas vēlas padziļinātāk izprast kafijas brūvēšanas “fiziku”.

Ko darīsim:
+ Iziesim cauri nelielam teorētiskam ievadam par to, kas ietekmē kafijas garšu un kā ar to variēt.

+ Praktiski testēsim dažādus faktorus (lasīt – pagaršosim!) kafijas pagatavošanā — malumu, ūdens temperatūru un daudzumu, brūvēšanas laiku.

+ Meistarklasē apgūto varēsi ērti pielietot neatkarīgi no tā, vai gatavo kafiju profesionālā espresso automātā vai aplej krūzītē. Apskatītie principi būs universāli.

Tātad – ja vēlies turpmāk baudīt vēl garšīgāku rīta kafiju (un mazliet vairāk ienirt kafijas maģiskajā pasaulē) – tiekamies meistarklasē!

Ilgums: aptuveni 1,5 stundu

Dalībnieku skaits: Vietu skaits ierobežots, atvērts jebkuram interesentam

Dalības maksa: 30 EUR no personas

Norises vieta: Closer Coffee Kafijas grauzdētava, Rātslaukumā, Baznīcas ielā 2, Ventspilī.

Tiekamies!

Pieteikšanās tiek apstiprināta pēc maksājuma saņemšanas (30 EUR), ja dalība tiek atcelta mazāk nekā 24h pirms pasākuma, maksājums netiek atgriezts.

E-pasts: info@closer.coffee

www.closer.coffee

Fri, 16.01.2026

17:30-19:30

info@closer.coffee

www.closer.coffee

Closer Coffee

Baznīcas iela 2
 

https://l.facebook.com/l.php?u=http%3A%2F%2Fwww.closer.coffee%2F%3Ffbclid%3DIwZXh0bgNhZW0CMTAAYnJpZBExQkZFaEFlakJZZm1pMDUzVnNydGMGYXBwX2lkEDIyMjAzOTE3ODgyMDA4OTIAAR6brvEd_QJRvej-qYh5z-UnvsIAOof62_m70pN2QDQSPcxXEFOkl9FmL97Xtg_aem_LwiX42LH2auvDHpDSWMBfg&h=AT1myV2cE70S8UunQVeHC1GGx5lME7VM38XLkT6kSeqsePEaLgVUxSu7kXZxeUWc9Z0gztbmY4mtrRw774d8SPVkwpzvJdQKaPtoInNHiCBFQ2KJYhQaLQeTLDu1EudboJ3k2fZPdCRtfvrt&__tn__=q&c[0]=AT0zXzb9L9wAryRZKkwgQvhA4LM0VE8u5px_kzwh31LM-E8lqBsWDk68ybhuG2ZJ0YFMhrzJ8L8HAUr1If-qZeYxtPNkd2n4DhlIE67Fk64TpDMoMrkYismoEsjE0TsDOe-8jf0HaYG6rAOPZoNvc0GJs9grgcWrhuE
https://www.google.com/maps/search/?api=1&query=57.3955571,21.5672303

